233.5k/Dé

RONDO

Dough-how & more.

RONDO Burgdorf AG
Heimiswilstrasse 42

3400 Burgdorf/Switzerland
Tel. +41 (0)34 420 81 11

Fax +41 (0)34 420 81 99
info@rondo-online.com

RONDO Schio s.r.l.

Via Lago di Albano, 86
36015 Schio (VI)/Italy

Tel. +39 0445 575 429

Fax +39 0445 575 317
schio@it.rondo-online.com

RONDO GmbH & Co.KG
Hoorwaldstrasse 44
57299 Burbach/Germany
Tel. +49 (0)2736 203-0

Fax +49 (0)2736 203130
info@de.rondo-online.com

RONDO S.a.r.l.

PAE «Les Pins»

67319 Wasselonne Cedex/France
Tel. +33 (0)3 8859 11 88

Fax +33 (0)3 88 59 11 77
info@fr.rondo-online.com

RONDO Ltd.

Unit 7, Chessington Park

Lion Park Avenue

Chessington, Surrey KT9 1ST/UK
Tel. +44 (0)20 8391 1377

Fax +44 (0)20 8391 5878
info@uk.rondo-online.com

000 RONDO Rus

Dmitrovskoe Chaussée 157, str. 4
127411 Moscow/Russia

Tel. +7 (495) 665 67 93

Fax +7 (495) 665 67 94
info@rondo-online.ru

RONDO Asia

Regional Office

A-2-21, Jalan Kuchai Maju 2
Kuchai Entrepreneurs Park
Jalan Kuchai Lama

58200 Kuala Lumpur/Malaysia
Tel. +60 3 7984 55 20

Fax +60 3 7984 55 95
info@my.rondo-online.com

RONDO Inc.

100 State Street
Moonachie, N.J. 07074/USA
Tel. +1 201 229 97 00

Fax +1 201 229 00 18
info@us.rondo-online.com

RONDO Inc.

267 Canarctic Drive

Downsview, Ont. M3J 2N7/Canada
Tel. +1 416 650 0220

Fax +1 416 650 9540
info@ca.rondo-online.com

www.rondo-online.com

techn: ' PEK

Technopek s.r.o.

Sportova 5, 900 42 Dunajska Luzna
Tel. +421 245241530
info@technopek.sk
www.technopek.sk

Presné hmotnosti, kompaktne a efektivne:

Cut & Check



Presné hmotnosti, kompaktne a efektivne.

Ako urobit vyrobu chleba efektivhejsou?
Cez casovo riadene vazenie cesta.

Nova delicka RONDO Cut & Check je tym spravnym riesenim pre vSetkych Cut & Check presvedci v kazdom smere:
pekarov, ktori chcu najjednoduchsim spésobom vyrabat hmotnostne presné  Spracovanie od volnych az po tuhé cesta
chleby a pecivo. Toto zariadenie spracuje vsetky druhy cesta, od volného ¢ Vlysoka presnost hmotnosti
ciabatového alebo razného cesta az k tuhym cestam, k hmotnostne pres- * Jemné spracovanie cesta
nym klonkom a doda ten spravny zaklad pre Vase chleby alebo pecivo. Pre » Jednoduché ovladanie
vyrobu mensich produktov prestavite bez pouzitia naradia z jednoriadkovej * Rychle Cistenie

na dvojriadkovu produkciu. * Kompaktny dizajn

Jemné a bez postrannych odpadov

Cut & Check vyraba z pasu cesta Stvorcové klonky s presne
pozadovanou hmotnostou. Pritom nevznika ziadny postranny
odpad a Struktura cesta je neposkodena.

Styri jednoduché kroky k presnym

hmotnostiam chleba a peciva

1. Naplnte nasypku delicky Cut & Check
cestom.

2.Cut & Check sformuje pas cesta a
nareze na moznu vyrobu peciva alebo
mensich chlebov v dvoch pruhoch.

3.Nova Cut & Check deli pas cesta na
hmotnostne zhodné kusky. Casovo

riadeny vahovy systém zabezpeci maxi-

malnu presnost finalneho produktu.

4. Nasledne sformujete klonky do perfekt-

ného tvaru chleba alebo peciva, napr.
aj pomocou BrotStar.

Casovo riadeny Nasypka
presny vahovy
systém Hviezdicova delicka

Ovladaci panel

- Pomu-
Covanie

Flexibilna vyroba

Cut & Check spracovava volné, normalne ale aj tuhé cesta pre
chlieb alebo pecivo. Velmi jednoducho a bez naradia prestavite
vyrobu z 1-riadkovej na 2-riadkovu. Vdaka simultannemu rezaniu
su oba klonky cesta na vystupnom pase paralelne usporiadané

a preto lahSie dalej spracovatel(né.

Jednoduché cistenie

VSetky Casti stroja su lahko pristupné a a mnoho detailov, ako
napr. doSiroka otvaratelné dvere, odklapaci nasypnik, bez naradia
demontovatelné pasy vahy, ulahcuju Cistenie.

Technické Data

Cut & Check

Druhy cesta

Tolerancia hmotnosti*

*orientaéné hodnoty pri referenénych cestéch
Kapacita

Vyroba
Hmotnosti produktov
Sirka pasu cesta

Hrabka pésu cesta
Dizka produktu
Rozmery (D x 5 x V)
Hmotnost

Riadiace napétie
Vykon

Napétie

Opcie

SHCC2.A

Chlebové cesta zo pSenice a/alebo raze,
TA do 180/200

1-riadkova vyroba: +/-1-3%
2-riadkova vyroba: +/-1-5%

135 - 675 kg/h

1-riadkova vyroba: 450 - 1800 ks/h
2-riadkova vyroba: 900 - 3600 ks/h
1-riadkova vyroba: 150 - 1350 g
2-riadkova vyroba: 80-675¢g
1-riadkova vyroba: 130 mm
2-riadkova vyroba: 65 mm
20-33 mm

40 - 350 mm

2382 x 877 x 1808 mm

765 kg

24V

4 kW

3 x 230 - 480V, 50/60 Hz

Pracovné stoly, volitelne sklapanie nahor
(d{Zky: 1.500, 2.000 a 2.500 mm), rézne
prislusenstvo

Technické zmeny vyhradené. Nevyhnutné dodrziavat navod na obsluhu a
typové instrukcie. Zakazové, prikazové a informacné oznacenia na zariadenf
je nevyhnutné dodrziavat. VSetky uvedené hmotnostné tolerancie, kapacity
a rozmery klonkov st orientacné hodnoty a mozu byt vzhladom na cesto,
proces a hmotnosti odlisné od hodnét uvedenych v tabulke.



