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RONDO

Dough-how & more.

RONDO Burgdorf AG
Heimiswilstrasse 42

3400 Burgdorf/Switzerland
Tel. +41 (0)34 420 81 11

Fax +41 (0)34 420 81 99
info@rondo-online.com

RONDO Schio s.r.l.

Via Lago di Albano, 86
36015 Schio (VI)/Italy

Tel. +39 0445 575 429

Fax +39 0445 575 317
schio@it.rondo-online.com

RONDO GmbH & Co.KG
Hoorwaldstrasse 44
57299 Burbach/Germany
Tel. +49 (0)2736 203-0

Fax +49 (0)2736 203130
info@de.rondo-online.com

RONDO S.a.r.l.

PAE «Les Pins»

67319 Wasselonne Cedex/France
Tel. +33 (0)3 8859 11 88

Fax +33 (0)3 88 59 11 77
info@fr.rondo-online.com

RONDO Ltd.

Unit 7, Chessington Park

Lion Park Avenue

Chessington, Surrey KT9 1ST/UK
Tel. +44 (0)20 8391 1377

Fax +44 (0)20 8391 5878
info@uk.rondo-online.com

000 RONDO Rus

Dmitrovskoe Chaussée 157, str. 4
127411 Moscow/Russia

Tel. +7 (495) 665 67 93

Fax +7 (495) 665 67 94
info@rondo-online.ru

RONDO Asia

Regional Office

A-2-21, Jalan Kuchai Maju 2
Kuchai Entrepreneurs Park
Jalan Kuchai Lama

58200 Kuala Lumpur/Malaysia
Tel. +60 3 7984 55 20

Fax +60 3 7984 55 95
info@my.rondo-online.com

RONDO Inc.

100 State Street
Moonachie, N.J. 07074/USA
Tel. +1 201 229 97 00

Fax +1 201 229 00 18
info@us.rondo-online.com

RONDO Inc.

267 Canarctic Drive

Downsview, Ont. M3J 2N7/Canada
Tel. +1 416 650 0220

Fax +1 416 650 9540
info@ca.rondo-online.com

www.rondo-online.com

techn: ' PEK

Technopek s.r.o.

Sportova 5, 900 42 Dunajska Luzna
Tel. +421 245241530
info@technopek.sk
www.technopek.sk

Gulaté a ovalne chleby v najvyssej kvalite:

BrotStar

BROTSTAR




BrotStar

Cim zaujat Vasich zakaznikov?
Perfektnym chlebom.

Viygulovac a rozvalovac BroStar je optimalne zariadenie pre vSetkych, Vygulovanie s vygulovacim ramenom
ktori chcu ovalne alebo gulaté chleby vyrabat vo vysokej kvalite. BrotStar disponuje vygulovacim ramenom,
Jedinecny princip vytvara skutocné rozdiely: ktoré cesto skutocne vyguluje. Rovnako

» Skutocne gulaté chleby, akoby ruc¢ne spracovavané ako pri ru¢nom spracovani je cesto viac

 Ovalne chleby s perfektnym ,Slusom™ nez 30-krat stlacané, zapracovavané pnu-

tie, a tak vytvarana perfektna gulata forma.

Vyhody na prvy pohlad

* Vygulovanie ako ru¢ne spracované
* Rozvalovanie s priamym uzaverom
¢ Vysoka spolahlivost procesu

- . Protichodné rozvalovanie
» Jednoduché cCistenie

. . . Rovnako ako legendarne Kombi je BrotStar =~ ==========-c-c-u-- .
* R6zne moznosti vstupu produktu ; . B | j
« Kompaktny dizain vybaveny protichodnym rozvalovanim. V -
. éirokF;'/ roz_:/ah hrJnotnostl' prvo.m kroku je cesto zaballt?néla v druhom D B -J )
protichodnom smere rozvalané. 4

* Rychl dukt
T AR LA Vysledok: perfektny ,Slus”.

Siroké spektrum aplikacii

S BrotStar mozete spracovavat vsetky
beZné psenicné a pSenicno-razné cesta

a vyrabat az 1.200 ks za hodinu. Rozsah
hmotnosti moze byt medzi 300 az 1.700
gramov. BrotStar moZete napojit na delicky

-y
b RONDO Cut&Check alebo na akukolvek
Standardnu delicku.

Technické data
BrotStar SRL450.A

Druhy cesta PSenicné cestd, pSeni¢no-razné a razno-psenicné
cestd, TA od 155 do 175, v zavislosti od typu cesta

Rozsah hmotnosti 300-1700¢g
Kapacita do 1.200 ks/hod.
Rozmery [D x $ x V] 2870 x 1025 x 2090 mm

Technické zmeny vyhradené. Nevyhnutné dodrziavat navod na obsluhu a typové instrukcie.
Zakazové, prikazové a informacné oznacenia na zariadeni je nevyhnutné dodrziavat.




