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STARTOVACIE KULTURY - pre opakovatelni, rovhomerne vysoku kvalitu vyrobkov

Stabilné procesy je mozné dosiahnut jedine pouZivanim stalych Startovacich kultdr. Pozostavaji z mikroor-
ganizmov, bliZsie z baktérii mlieCneho kvasenia a kvasiniek, ktoré boli cielene vybrané pre konkrétny kvasok

a pri nastavenych podmienkach zarucuju jeho spolahlivé vedenie. Ako DoughExperts pontikame Specialne
Startovacie kultury pre vsetky druhy omladku a kvasku pre jeho spolahlivé vedenie v Ziadanych podmienkach,
vdaka ¢omu ziska kazdé cesto vysokohodnotné vlastnosti.

Kvaskové kultury DIOStart su najefektivnejsSim spésobom vyroby prémiovych pekarenskych vyrobkov.
»  Vynikajlce vlastnosti bez pridavnych latok

» S0 100% biologické, veganske, kosher a bez genetickych modifikacii

»  Vyrobené pri neustalej kontrole procesov

»  ZaruCuju optimalne dalSie spracovanie v pekarenskej vyrobe

» Priame dodavanie - bez medziskladovania

Kvaskové kultdry DIOStart zaru€uju vysoku kvalitu, od cesta aZ po finalny vypeceny vyrobok.
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* Nie je 100% biologické, veganske, kosher a bez genetickych modifikacii.
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DIOStart v bio-kvalite pre spolahlivé fermentac¢né procesy

DIOStart‘ y

wheat classic

Pre rychle skvasenie a dobru tvorbu plynov

DIOStart‘ y

wheat fruit
Pre aromaticky-ovocnd notu, plynovo aktivne

DIOStart

wheat soft
Pre jemne aromatické pecivo s makkou korkou

DIOStart‘ y

wheat strong
Pre chutovo vyrazné pecivo

DIOStart

spelt

Pre spolahlivé skvasenie a dobru tvorbu plynov

DIOSNA Dierks & Sohne GmbH
Am Tie 23 Nas$a servisna linka:
49086 Osnabriick GERMANY

technologie@diosna.de

DIOStar

Diostart @

Pre rychle skvasenie a dobri tvorbu plynov

Zaklad pre stabilny proces

DIOStart

wheat bread fermentation
UdrzZatelnost s charakterom

DIOSta rt

aroma
Pre jedinecnu rozmanitost chuti

DIOSta r

Pre bezné alebo bezlepkové receptiry a jedine¢nd
arébmu
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